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Pastel 3D Sweet Cake

Nivel: Intermedio y/o avanzado

Duración: 5 horas aproximadamente

Este curso esta diseñado para adquirir y aplicar conocimientos para montar un pastel 3D

Reafirmar habilidades en este increíble mundo de la repostería artística. Entre las técnicas 
que se ven están: 

• Tallado de pan y encapsulado

• Apliación y modelado en fondant

• Montaje en estructura elevada.

• Aplicación de colorimetría.

• Secado y conservación.

• Preparación de trufas gourmet.

• Tips y demás detalles.

Imprime esta hoja y haz
tu check-list antes de asistir a tu clase

El chef proporcionará todo el material correspondiente.
Recetario por alumno.

Para este curso se requiere conocimiento previo y habilidad para trabajar en fondant.


